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Pour marquer le lancement de notre site d'information 
www.ViandeOnline.com, nous organisons un jeu. 

Pour participer rien de plus simple:
remplissez le questionnaire ci-dessous et faxer le sans tarder au 
0383520635.

Date  limite  de  participation:  31  Décembre  2007(n'attendez  pas  minuit!).  Les  résultats 
seront disponibles sur le site internet à compter du 2 Janvier 2008.

A GAGNER: 1 panier gourmand 

1: Que signifie "Wagyu"?
a- viande sacrée
b- boeuf sacré
c- viande japonaise
d- boeuf japonais

2: Quel est l'âge maximum d'un agneau certifié du limousin?
a- 12 mois
b- 10 mois
c- 1 an
d- 6 mois

3: Rapporté à 100 g de viande crue, quel est le morceau de viande le plus calorique
a- Paleron 
b- Entrecôte 
c- Collier d'agneau
d- Epaule de veau

4:  Rapporté  à  100  g  de  viande  crue,  quel  est  le  morceau  de  viande  le  moins 
calorique
a- Paleron
b- Entrecôte
c- Collier d'agneau
d- Epaule de veau
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5: Le mot viande a pour éthymologie le latin vivanda. Que signifie ce terme latin?
a- Qui sert à la vie
b- Qui sert à manger
c- Qui sert à nourrir
d- Qui sert à mourir

6: A chaque race bovine correspond un code, à quoi correspond le numéro 12?
a- Aubrac
b- Angus
c- Abondance
d- Salers

7: En quelle année l'agence commerciale SEGAULT a-t-elle été fondée?
a- 1974
b- 1979
c- 1984
d- 1994

8: En France et en 2006, le nombre  de cas postifs aux tests ESB bovins était de:
a- 0,0008%
b- 0,008%
c- 0,08%
d- 0,8%

9: A votre avis,  combien de codes articles,  c'est à dire de produits différents, 
Mondial Viande Service (MVS) spécialisé en agneau et boeuf import a-t-il ?
a- moins de 200
b- de 200 à 400
c- de 400 à 600
d- + de 600

10: Question subsidaire (pour départager les éventuels exaequo)
Quel est votre meilleur souvenir gastronomique lié à la viande (morceau, cuisson, 
etc...
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